
刺　身
ハ ツ 刺 　　～塩だれ～　

ミ ノ 刺

センマイ　刺　

ツ ラ ミ 刺

塩ねぎ

サンチュ

豆富とわかめのごまサラダ

生やさい

韓 国 の り サ ラ ダ

ピリ辛

黒胡椒たっぷりの塩ダレ。

たっぷりの薬味とレモンでどうぞ。 関西では定番のツラミ刺し、 おろしポン酢でどうぞ。

ごま油が香ばしくさっぱり塩味です。

豆腐とわかめを使用したヘルシーサラダ。

ごま油風味豊かな自家製ピリ辛ドレッシング。 お肉を包んでどう ぞ。

ごま油と塩でアサツキをふわっと和えました。

彩り野菜のチョレギサラダ

ツラミ刺ツラミ刺 ハツ刺ハツ刺 ミノ刺ミノ刺

キムチ盛合せキムチ盛合せ 塩ねぎ塩ねぎ

６８０税込
７１８

６８０税込
７１８

自家製ピリ辛酢みそでどうぞ。

６８０税込
７１８

６８０税込
７１８

６８０税込
７１８

５３０税込
５８３

５３０税込
５８３

３９０税込
４２９

３９０税込
４２９

８６０税込
９４６

４５０税込
４９５

自家製 ぬか漬きゅうり　

キムチ

カクテキ　 。 　 　　 　 ごぼうキムチ　

漬　物

ナムル盛合わせ　

キムチ盛合わせ
3種のキムチの盛合わせです。 定番の白菜キムチです。

カリカリの大根キムチです 珍しいごぼうのキムチです。

韓国のおかずの定番。 長年にわたり受け継がれた大切なぬか床で漬けました。

５５０税込
６０５

４５０税込
４９５

４５０税込
４９５

４５０税込
４９５



短冊上塩タン

赤身ネギ塩タン

タ ン

薄切りにしたタンをさっぱりと レモンでどうぞ。 タンの上質な部分だけを、厚切りの短冊切りで。

ヘルシーな赤身タンにネギを添えて。

タンカルビ

牛タンの二種盛り
牛タン２種類の味比べ。

焼 肉

名物 上ロース　　

和牛ロース　 

和牛カルビ

和牛上カルビ

特選カルビ　特選カイノミ

特選ハラミ

赤身の切り落とし うす切りカルビ

中落ちカルビ　  

和牛ハラミ　   

赤身や霜降りの色々な切り落とし。

（たれ）

脂身と赤身のバランスが良いカルビをうす切りにしました。

肉のプロいわく 「一番旨味のある部位」。

（たれ）

（たれ）

焼肉の定番。 赤身と霜降りの良いバランスです。

ヘルシーな赤身肉。 焼きすぎに注意。 貴重な和牛のハラミです。

特 選

和牛つらみ焼 ハラミえんがわ 

甘い脂が特徴です。 ご飯にも良くあ合います。 やわらかいヒレ肉の厚切りです。 人気 №1

上質でさっぱりした霜降りです。  極上の霜降り肉です！ まさに芸術。

ハラミの中でも極上部分のみを厳選しています。

熟成赤身シャトーブリアン

（たれ）

（たれ） （たれ ・ 塩）

（たれ ・ 塩） （たれ）

（たれ ・ 塩）

（たれ ・ 塩）

（たれ ・ 塩）

（たれ ・ 塩）

タン下のジューシーな部位で程良い食感です。

コラーゲンたっぷりのヘルシーな味わい。 ハラミのスジや端の部位をミックスで！

フィレ肉の中心部分だけを贅沢に！

うす切りカルビうす切りカルビ 和牛ハラミ和牛ハラミ 和牛カルビ和牛カルビ

名物 上ロース名物 上ロース 特選カルビ特選カルビ 特選カイノミ特選カイノミ

９８０税込
１０７８塩タン

７８０税込
８５８

１４８０ 税込
１６２８

１４８０ 税込
１６２８

７３０税込
８０３

９３０ 税込
１０２３

９６０ 税込
１０５６

９８０ 税込
１０７８

６８０税込
７４８

９３０ 税込
１０２３

９８０ 税込
１０７８

１７８０ 税込
１９５８

７３０税込
８０３

１５８０ 税込
１７３８

１７８０ 税込
１９５８

２１００ 税込
２３１０

１７３０ 税込
１９０３

１７８０ 税込
１９５８

２１００ 税込
２３１０



上ホルモン　脂付ホルモン　

ホルモン

塩ナンコツ　 ハツ　

塩せせり　　 地鶏 　

たっぷりネギレバー　　

甘い脂は塩でもウマイ ！ 希少な和牛のシマ腸です。

鮮度の良いレバーをたっぷりのにんにくでどうぞ。 薄切りにしたミノをさっと炙ってどうぞ。

１羽からほんの少ししか取れない首のお肉。 　  肉厚で旨味が濃厚な、 鶏肉の代表格！

コリコリとした食感がクセになります。 鮮度の良いハツを角切りにしました。

あらびき ウインナー　

特上レバー　

とんちゃん　
豚の大腸。 甘味が違います！ 独特の歯ごたえは 通 好み。 

うす皮でパリッとウマイあらびき。

レバーの極上部位を使用した究極の一品！

焼やさい

肉厚の生椎茸 - 生姜醤油 -

にんにくのオイル焼 長芋しょうゆ焼き　

焼やさい盛合せ　　金時芋　

外はカリッと 中は「ほくほく」。 食物繊維たっぷりの長芋をダイナミックカットで！

ハチミツで煮込んだ金時芋をこんがり焼いてどうぞ。

肉厚の食感をお楽しみください！　　

天然 ぶつ切大えび　
特大の天然ブラウンタイガー。 ぷりぷりの食感がたまりません。

（みそ ・ 塩） （みそ ・ 塩）

（みそ ・ 塩）

（みそ ・ 塩）

（塩）

（みそ）（みそ）

色々な野菜をバランス良く

肉厚の生椎茸肉厚の生椎茸 金時芋金時芋

特上レバー特上レバー 脂付ホルモン脂付ホルモン 上ミノ上ミノ 天然ぶつ切り大えび天然ぶつ切り大えび

７２０税込
７９２

７２０税込
７９２

５６０税込
６１６

５６０税込
６１６

４８０税込
５２８

９８０ 税込
１０７８

７２０税込
７９２

９８０ 税込
１０７８

５６０税込
６１６

６８０税込
７４８

上ミノ　

塩ミノ　

９５０ 税込
１０４５

１１８０ 税込
１２９８

４５０税込
４９５

４５０税込
４９５

６８０税込
７４８

４５０税込
４９５

５５０税込
６０５

５３０税込
５８３



ラ イ ス   小  韓国の り

麦とろごはん 〈 旨辛〉 肉汁クッパ　

〈和風〉 とろ旨玉子クッパ　

飯

〈塩味〉 コムタンクッパ　

中ライス２６０（税込２８６）　大ライス３３０（税込３６３）

食物繊維たっぷりの健康ヘルシーごはん！

天然の和風だしで風味バツグン。

コラーゲンたっぷりのピリ辛雑炊。

熱々のスープをかけた塩雑炊。

ピビンバ
たっぷりの韓国ナムルをまぜてどうぞ！

石焼ピビンバ
熱々の石焼ごはん

汁
〈和風〉 とろ旨玉子スープ 〈塩味〉 コムタンスープ　
和風出汁でさっぱりと じっくり煮込んで旨味たっぷり。

〈旨辛〉 肉 汁
コラーゲンたっぷりのピリ辛スープ

冷麺/担々麺

濃厚 担々麺
ハーフサイズ６００（税込６６０） 贅沢に使用した胡麻風味が絶品！

松庵風 さっぱり冷麺 季節により温 ・ 冷が変わります

担々麺担々麺さっぱり冷麺さっぱり冷麺

コムタンクッパコムタンクッパ 肉汁クッパ肉汁クッパ

２２０税込
２４２

６８０税込
７４８

６００税込
６６０

６８０税込
７４８

２００税込
２２０

７８０税込
８５８

８８０税込
９６８

８５０税込
９３５

５５０税込
６０５

６８０税込
７４８

７８０税込
８５８

８６０税込
９４６ ９００税込

９９０



麺

〈旨辛〉 肉汁そば 〈塩　味〉 コ ム タ ン そば　
美肌効果抜群のピリ辛そば。 　 じっくり煮込んだスープは、 そばとの相性もバッチリ。

デザート
プレミアム珈琲ゼリー キャラメルブリュレ　
ほんのり甘い生クリームとバニラアイスが美味！　 寒天で作ったヘルシーブリュレに焦がしキャラメルをかけました

バニラアイス チョコバナナアイス
バニラビーンズを使用した定番アイス。 　 パリパリチョコをかけた完熟バナナアイス。

松庵の盛合せ

上撰セット ３３００円 （税込３６３０円）

スタンダートな焼肉メニューに

松庵名物の上ロースがついた嬉しい盛合わせ。

松庵の特選メニューを

一同に取り揃えたお得な盛合わせ。

・ 塩焼 2 種盛合せ

　　塩タン　塩 ミ ノ

・ たれ焼 2 種盛合せ

　　和牛カルビ　名物上ロース

・ うす切りカルビ

・ 赤身切り落とし

・ 塩焼 3 種盛合せ

　　特選短冊タン　 特選カイノミ

　　天然ぶつ切り大エビ

・ たれ焼 3 種盛合せ

　　特選カルビ　特選ウチ芯　名物上ロース

・ うす切りカルビ

・ ホルモン 2 種盛合せ

　脂付ホルモン　上ホルモン

※盛合せは２人前より承ります。 　表示価格は１人前の料金です。

キャラメルブリュレキャラメルブリュレ プレミアム珈琲ゼリープレミアム珈琲ゼリー

７３０税込
８０３ ８３０税込

９１３

５００税込
５５０

３７０税込
４０７

５００税込
５５０

３７０税込
４０７

特撰セット ４３００円 （税込４７３０円）


